
 

MITTAGSMENÜ 
 

 Menü 1 Menü 2     

M
O

: 1
7.

07
. 

Lauch-Cremesuppe 
* * * 

Truthahn-Tournedos im Speckmantel 
an Rosmarinjus 

Karotten-Gemüse 
Kartoffelstock 

* * * 
Marmorkuchen 

Lauch-Cremesuppe 
* * * 

Rigatoni-Teigwaren mit Artischockenherzen, 
Babyauberginen und Kräuter 

an Olivensauce 
* * * 

Marmorkuchen 

 
   
 

   
 

 
   
 

   
 

 Menü 1 Menü 2     

D
I: 

 1
8.

07
. Kohlrabi-Samtsuppe 

* * * 
Rinds-Ragoût  

Saisonales Gemüse und bunte Spätzli 
* * * 

Kaffeeroulade 

Kohlrabi-Samtsuppe 
* * * 

Tilsiter-Birnenwähe 
* * * 

Kaffeeroulade 

 
   
 

   
 

 
   
 

   
 

M
I: 

 1
9.

07
. 

Menü 1 Menü 2     
Exotische Mango-Suppe 

* * * 
Tortelloni «Carne und Formaggio» 

an Kräuterrahmsauce 
* * * 

Cremeschnitte 

Exotische Mango-Suppe 
* * * 

Kartoffel-Rösti mit farbigem Gemüse 
und Blanc Battu 

* * * 
Cremeschnitte 

 
   
 

   
 

 
   
 

   
 

 
   

   
 D

O
: 2

0.
07

. 
 

Menü 1 Menü 2     
Minestrone-Suppe 

* * * 
Poulet Cordon-Bleu mit Ketchup und Mayo 

Gebratenes Grill-Gemüse und Pommes-Frites 
* * * 

Zwetschgen-Jalousie 

Minestrone-Suppe 
* * * 

Vegetarische Frühlings-Rolle mit Süss-Sauer-Sauce 
und Thai-Gemüse-Mischung 

* * * 
Zwetschgen-Jalousie 

 
   
 

   
 

 
   
 

   
 

Menü 1 Menü 2     

FR
: 2

1.
07

. 

Provenzalische Kräuter-Schaumsuppe 
* * * 

Egli (FAO 05) – Knusperli im Bierteig  
dazu Remouladensauce, 

Pilaw-Reis und Blattspinat 
* * * 

Himbeer-Dessert mit Cantuccini 

Provenzalische Kräuter-Schaumsuppe 
* * * 

Quorn-Gemüse-Moussaka 
* * * 

Himbeer-Dessert mit Cantuccini 

 
   
 

   
 

 
   
 

   
 

 Menü 1 Menü 2     

SA
: 2

2.
07

. 

Artischocken-Suppe 
mit dezentem Knoblaucharoma 

* * * 
Schweinskotelett im Kräuter-Nussmantel 

an Champignonsauce 
Romanesco und Butter-Tagliatelle 

* * * 
Weisses Caotina-Mousse 

Artischocken-Suppe 
mit dezentem Knoblaucharoma 

* * * 
Veganer Bohnen-Mais-Pie 

* * * 
Weisses Caotina-Mousse 

 
   
 

   
 

 
   
 

   
 

 Menü 1 Menü 2     

SO
: 2

3.
07

. 

Apfel-Rucola-Suppe 
* * * 

Ofen-Fleischkäse an Brandy-Rahmsauce 
Pak Choi-Sous Vide 

Polenta 
* * * 

Blaubeer-Streuselkuchen 

Apfel-Rucola-Suppe 
* * * 

Gnocchi Parisienne mit Gemüsevariation 
und weisser Kerbelsauce 

* * * 
Blaubeer-Streuselkuchen 

 
   
 

   
 

 
   
 

   
 

 

Preise: Menü 1 Fr. 28.00, Menü 2 Fr. 25.00 inkl. 7.7% MwSt. 
Unser Fleisch und Geflügel kaufen wir grösstenteils bei Schweizer Produzenten ein. 
Bei Produkten, die nicht aus der Schweiz stammen, geben wir die Abkürzungen des Herkunftslandes an. 
Tischreservierung: 041 / 784 07 84 AndreasKlinik Cham Zug 
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