HIRSLANDEN

CUISINIER/-ERE CFC

En tant que cuisiniere ou cuisi-
nier, tu es chargé/-e de préparer
les menus destinés aux patients,
aux collaborateurs et aux méde-
cins. La qualité et la diversité des
aliments sont des aspects trés
importants pour les patients.
Jour aprés jour, les services de
la clinigue sont approvisionnés a
partir de la cuisine avec des petits
déjeuners, des diners et des
soupers. Dans ce contexte, tu dois
faire en sorte que tous les mets
soient absolument irréprochables.

Cahier des charges

Achat, production et prépara-
tion d’aliments en respectant
des critéres nutritionnels,
économiques et écologiques
Utilisation d’appareils
modernes et recours a une
technologie culinaire
professionnelle

Elaboration de propositions
de menus

Présentation optimale

des menus

Respect strict des normes
d’hygiéne

Scolarité
Scolarité obligatoire réussie

Durée de la formation
3 ans, avec possibilité de maturité
professionnelle

Titre obtenu
Certificat fédéral de capacité
(CFO)

Formation continue

» Cuisinier/-ére en diététique
(apprentissage complémentaire)

* Ecoles supérieures

* Hautes écoles spécialisées
selon orientation

* Formations professionnelles
supérieures (brevets et
diplébmes)

Lieux de formation et de
perfectionnement

e Hirslanden Klinik, Aarau
Klinik Beau-Site, Berne
Salem-Spital, Berne

Clinique Cecil, Lausanne
Clinigue Bois-Cerf, Lausanne
AndreasKlinik Cham, Zoug
Klinik Am Rosenberg, Heiden
Klinik St. Anna, Lucerne
Klinik Belair, Schaffhouse
Klinik Stephanshorn, St-Gall
Klinik Im Park, Zurich

Klinik Hirslanden, Zurich

855 369



