HIRSLANDENE,

KLINIK AARAU

GETRANKE

ALTHAUS, DIE TEEKULTUR DER EXTRAKLASSE
English Superiore

Assam Meleng

Earl Grey

Toffee Rooibush

Fruit Berry

Jasmine Deluxe

Verveine

Lemon Mint

Bavarian Mint (kraftiger Pfefferminztee).

Chamomile Meadow (Kamillentee) Tasse 4.50
Lindenbllten Portion 6.40
KAFFEEGENUSS

Café créme 4.20
Schale 4.50
Espresso 4.20
Doppelter Espresso 5.60
Cappuccino 5.20
Latte Macchiato Classic 5.20
Latte Macchiato mit Aroma 6.20

Vanille, Haselnuss oder Caramel

MILCHGETRANKE
Kalt oder dampferhitzt

Ovomaltine 4.50
Schokolade 4.50
Milch 4.20

DIE SAFTIGEN MUNTERMACHER

Michel-Safte 20 cl 4.80
(Orangen, Multivitamin, Aprikosen, Ananas, Birnen,

Trauben und Tomaten)

SOFTDRINKS

Valser, Henniez 33 cl 4.60
Henniez 50 cl 5.60
Coca-Cola, Cola light, Cola zero 4.60
Fanta, Sprite 33 cl 4.60
Rivella, Apfelsaft, Apfelschorle 33 cl 4.60
Red Bull 25 cl 5.20
Schweppes Tonic Water, Bitter Lemon 20 cl 4.60

NATURLICH UND GESUND

GAZOSA 33 cl 5.20
100 % schweizerischer - natlrlicher und gesinder.

Heidelbeere, Mandarine, Lemon, Grapefruit oder Bitter Orange

APERITIV OHNE ALKOHOL
San Pellegrino Bitter 10 cl 5.20
San Pellegrino Chinotto 20 cl 5.20



WEISSWEINE

Mont-sur-Rolle La Céte AOC CH 1dl
Domaine de Morsier, Waadt
San Vincenzo IGT | 1dl

Azienda Agricola Anselmi, Veneto

ROTWEIN

Gheld Biberstein AOC CH 1dl
Peter Wernli, Kattigen

Mestis, Terrazzo DOP E 1dl

Mustiguillo Winery & Vinyards

SCHAUMWEIN
Prosecco Extra Dry Montasolo | 1dl
Cantina Montelliana, Treviso DOC

BIERE
Feldschlésschen Premium 33 cl.
Feldschldsschen Alkoholfrei 33 cl

AUS DER KUCHE
Panini mit Rohschinken und Grana Padano (A, C, F, G, H, M)
Panini mit Tomaten, Mozzarella und frischem Basilikum (A, C, F, G, H)

Panini mit Rauchlachs, frischem Dill und Krautersauce (A, C, D, F, G, H, M)

AUS DEM SUPPENTOPF

Tomatenschaumsuppe mit Basilikumpesto (A, C, G, L)
Tagessuppe

Abwechslungsreich, saisonal, cremig, mit oder ohne Crodtons...
Gerne informieren wir Sie Gber unsere aktuelle Tagessuppe

klein
BirchermuUesli (mit Rahm + 1.50) (A, G, H) 7.50
Cremeschnitte (A F,G)
Saisontdrtchen A C G H)

In unseren Gerichten kénnen folgende deklarationspflichtigen Allergene
enthalten sein:

Glutenhaltige Getreide und daraus gewonnene Erzeugnisse (A)
Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse (B)

Eier von Gefllgel und daraus gewonnene Erzeugnisse (C)
Fisch und daraus gewonnene Erzeugnisse (D)

ErdnUsse und daraus gewonnene Erzeugnisse (E)

Sojabohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse (F)

Milch von Saugetieren und daraus gewonnene Erzeugnisse (G)
Schalenfriichte und daraus gewonnene Erzeugnisse (H)
Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse (L)

Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse (M)

Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse (N)
Schwefeldioxid und Sulfite (O)

Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse (P)

Weichtiere wie Schnecken, Muscheln, Tintenfische und daraus gewonnene Erzeugnisse (R)

FUr eine detaillierte Auskunft zu den einzelnen Produkten wenden
Sie sich bitte an das zustandige Servicefachpersonal.
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