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Liebe Patientin, lieber Patient, liebe Gäste

Unser Küchenteam ist darum besorgt, unsere Gäste dreimal pro Tag, 
über das ganze Jahr kulinarisch zu verwöhnen. 

In unserer Küche legen wir Wert auf Qualität und ausgewogene Kost. 
Verschiedene Produkte wie Milch, Fleisch oder Gemüse beziehen wir, 
wenn immer möglich, aus der Schweiz. Abweichende Herkunftsländer 
werden separat deklariert.

Mit diesen Zutaten bereiten wir abwechslungsreiche Menüs für Sie  
zu oder erfüllen Ihnen gerne auch einmal einen besonderen Küchen-
wunsch.

Bei Allergien wenden Sie sich bitte an das Personal; unser Küchen- 
team stellt Ihnen gerne eine Alternative zusammen. Lassen Sie uns dies 
rechtzeitig wissen, damit wir uns entsprechend vorbereiten können.

Mein Küchenteam und ich wünschen Ihnen «En Guete».

Ihr Küchenchef Roger Kressbach
und sein Küchenteam

PASSION FÜR 
DEN GUTEN 
GESCHMACK
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Wir freuen uns, wenn Sie sich rundum wohlfühlen in unserem Café 
am Rosenberg. Es ist der ideale Ort, um sich mit Freunden und  
Angehörigen verwöhnen zu lassen. Gerne können Sie auch das Mit- 
tagessen – sofern es Ihre Gesundheit erlaubt – zusammen mit Ihren 
Gästen im Café geniessen.

Das Café mit der Sonnenterrasse ist täglich für Sie geöffnet.

Bitte reservieren Sie für das Mittagessen bis 10 Uhr und für das 
Abendessen bis 16 Uhr einen Tisch sowie das Menü über das Pflege-
fachpersonal oder das Café am Rosenberg. Auf Vorbestellung  
können Sie das Abendessen bis 18 Uhr im Café am Rosenberg zu  
sich nehmen.

Ausserhalb der Öffnungszeiten stehen Ihnen eine Kaffeemaschine 
und Tee zur Selbstbedienung zur Verfügung. 

Bei Fragen und Anregungen stehen wir Ihnen gerne zur Verfügung.
Wir freuen uns auf Ihren Besuch.

Ihr Team Café am Rosenberg

CAFÉ AM 
ROSENBERG

Änderungen vorbehalten.
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Auf den nächsten Seiten finden Sie zusätzlich zu den täglich wechseln- 
den Menüvorschlägen eine Auswahl an À-la-carte-Gerichten. 

Die Speisen auf der Pflegestation servieren wir Ihnen zu folgenden 
Zeiten:

Frühstück 	 07.30 Uhr 
Mittagessen 	 11.30 Uhr 
Abendessen 	 17.30 Uhr 

Leistungen für Privatversicherte
Wenn Sie privatversichert sind kommen Sie in den Genuss, zwischen 
den Tagesmenüs und dem À-la-carte-Angebot zu wählen. Dies be- 
inhaltet auch Mineralwasser und alkoholfreie Getränke, die Sie in 
Ihrem Zimmer einnehmen. Mahlzeiten für Besucher werden zu den 
angegebenen Preisen verrechnet.

Leistungen für Halbprivatversicherte
Wenn Sie halbprivatversichert sind haben Sie die Möglichkeit, zwischen 
den Tagesmenüs oder dem À-la-carte-Angebot mit Aufpreis zu 
wählen. Bestellungen für Besucher werden zu den angegebenen 
Preisen verrechnet.

Leistungen für Allgemeinversicherte
Wenn Sie allgemeinversichert sind haben Sie die Möglichkeit, zwischen 
den Tagesmenüs zu wählen. À-la-carte-Angebote sowie Mahlzeiten 
für Besucher werden zu den angegebenen Preisen verrechnet.

Mahlzeiten für Besucher
Gerne kann Ihr Besuch zusammen mit Ihnen essen. Bitte geben Sie 
die Bestellung beim Pflegefachpersonal auf. Dieses Angebot wird bei 
allen Versicherungsklassen à la carte verrechnet. 

Allergien
Bitte informieren Sie uns rechtzeitig, falls Sie Allergien haben oder 
Diabetiker sind. Unser Küchenteam stellt Ihnen gerne entspre- 
chende Speisen zusammen.

INFORMATIONEN
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Suppe und Salate� Preise in CHF 
��

Tagessuppe� 4.50
Saisonaler Blattsalat� 5.00
Gemischter Salat� 6.50

Kalte Teller	 Preise in CHF für	                                  Halbprivat-	 Gäste/
			                        versicherte*	 Besucher/
	 Allgemein-		
	 versicherte

Salatteller mit Ei und Spargeln garniert	 6.00	 14.50
Wurst-Käse-Salat garniert		  6.50	 16.50
Thonsalat garniert FH071		  7.00	 17.70
Geräucherter Lachs (NO) mit Meerrettich-  
schaum, Toast und Butter		  9.00	 23.00
Bündnerteller (Bündnerfleisch 
und Rohschinken)		  10.00	 25.50 

Fitnessteller
Fitnessteller mit frittierten Zander- 
knusperli (FAO-05) und bunten Salaten	 10.00	 24.50
Frühlingsrolle (Poulet) und bunten Salaten	 8.00	 20.50
Fitnessteller mit frittierten vegetarischen  
Frühlingsrollen und bunten Salaten		  8.00	 19.50

Fleischgerichte
Geflügelstreifen an Currysauce  
mit Trockenreis und Früchten		  10.00	 24.50
Paniertes Schweinsschnitzel,  
Pommes frites und Gemüse		  10.00	 24.50
Schweinssteak mit Kräuterbutter,  
Pommes frites und Gemüse		  10.50	 26.50
Wiener Schnitzel (vom Kalb)  
mit Pommes frites und Gemüse		  13.00	 32.50
Rindsfiletwürfel Stroganoff  
mit Trockenreis und Gemüse		  15.00	 38.00
Rindsfilet mit Kräuterbutter,  
Kartoffelkroketten und Gemüse		  17.50	 43.00
Kalbssteak mit Pilzen, Nudeln und Gemüse	 16.50	 41.00

Vegetarische Gerichte
Fitnessteller mit frittierten vegetarischen  
Frühlingsrollen und bunten Salaten		  8.00	 19.50
Bunte Schupfnudelpfanne  
mit Gemüsewürfeln und Kräutersauce 	 7.50	 18.50
Tortelloni an leichter Rahmsauce mit Kräutern	 8.00	 20.00
Grosser Gemüseteller		  7.00	 17.50

MITTAGSKARTE
(11.30 BIS 13.30 UHR)

*Nur bei stationärem Aufenthalt
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Tagesmenüs für Gäste� Preise für Gäste/ 
			   Besucher in CHF

Menü A, B oder Wochenhit mit Suppe oder Salat� 25.00
Menü C (vegetarisch) mit Suppe oder Salat� 22.00
Menü Abendessen (auf Vorbestellung bis 16 Uhr)� 19.00
Tagesdessert� 5.50

Bei den Menüs servieren wir Ihnen gerne auch  
kleine Portionen mit 3 Franken Vergünstigung.

Für die Kinder� Preise für Kinder in CHF

Chicken-Nuggets mit Pommes frites� 12.00
Paniertes Schweinsschnitzel mit Pommes frites� 14.00
Portion Pommes frites� 6.00
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Suppe und Salate� Preise in CHF

Suppe� 4.50
Saisonaler Blattsalat� 5.00
Gemischter Salat� 6.50

Kalte und warme Gerichte	 Preise in CHF für	              Halbprivat-	 Gäste/
	 versicherte*	 Besucher/
	 Allgemein-		
	 versicherte
		

Salatteller mit Ei und Spargeln garniert		  6.00	 14.50
Wurst-Käse-Salat garniert		  6.50	 16.50
Thonsalat garniert FAO-71		  7.00	 17.70
Walliser Käseschnitte (Toastbrot, Schinken,  
Tomaten, Spargel)		  5.50	 13.50
Schweinssteak mit Kräuterbutter,  
Pommes frites und Gemüse		  10.50	 26.50
Fitnessteller mit frittierten Zander-  
knusperli (FAO-05) und bunten Salaten		  10.00	 24.50
Fitnessteller mit frittierten vegetarischen  
Frühlingsrollen und bunten Salaten		  8.00	 19.50
Bündnerteller (Bündnerfleisch 
und Rohschinken)		  10.00	 25.50 

Für die Kinder� Preise für Kinder in CHF

Chicken-Nuggets mit Pommes frites� 12.00
Paniertes Schweinsschnitzel mit Pommes frites� 14.00
Portion Pommes frites� 6.00

Bei den Menüs servieren wir Ihnen gerne auch kleine Portionen mit  
3 Franken Vergünstigung. 

ABENDKARTE
(VORBESTELLUNG BIS 16 UHR, ESSEN IM CAFE BIS 17.30 UHR MÖGLICH)

*Nur bei stationärem Aufenthalt
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Nachstehende Desserts sind für alle Versicherungsklassen  
kostenpflichtig.

Sie finden unser Tagesangebot in der Vitrine.

Frappés
Vanille, Kaffee, Banane� 6.00

Eiszeit
Zwetschgensorbet mit Vieille Prune*� 10.50
Eiskaffee� 8.50
Coupe Dänemark� 9.50
Coupe Bananensplit� 9.50
Coupe Bananensplit mini� 7.50
Becher Passion Fruit & Mango� 4.00
Becher Double Crème de la Gruyere mit Meringues� 4.00

Pro Kugel (Vanille, Kaffee, Zwetschgensorbet)� 3.00
Rahmzuschlag� 1.50

Für Kinder
Rakete� 1.50
Maxibon Pops� 3.80

Im Sommer offerieren wir Ihnen ein grösseres Sortiment an Glace. 
Bitte verlangen Sie dazu die Glace-Karte.

DESSERTS

*enthält Alkohol
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Folgende Getränke konsumieren unsere Patientinnen und Patienten im 
Zimmer kostenlos:  
Privatversicherte:	� sämtliche Getränke (ausgenommen  

alkoholische Getränke)
Halbprivatversicherte:	� Mineral, Tee, Kaffee jederzeit, Fruchtsäfte zu 

den Hauptmahlzeiten
Allgemeinversicherte:	� Mineral und Tee jederzeit, Kaffee zu den 

Hauptmahlzeiten
Sämtliche Konsumationen im Café am Rosenberg sind für alle Ver- 
sicherungsklassen kostenpflichtig.

Kaffee- und Milchgetränke
Kaffee crème� 4.20
Espresso� 3.80
Milchkaffee� 4.20
Ovomaltine, Schokolade (warm/kalt)� 4.80
Doppio	�  4.80

Kaffee spezial (nur im Café erhältlich)
Cappuccino� 4.80
Latte macchiato� 5.00
Wiener Samt (Vanilleglace, Rahm)� 7.00

Tee und Punsch
Tee (siehe separate Karte)�  3.80
Punsch (siehe Angebot im Café)�  3.80

Mineralwasser
Mineralwasser Goba (laut/still)	 33 cl	 4.00

Softgetränke
Eistee PET	 50 cl	 5.00
Rivella (rot/blau)	 33 cl	 4.10
Coca-Cola (normal/Zero)	 33 cl	 4.10
Fanta/Sprite	 33 cl	 4.10
Shorley	 33 cl	 4.10
Schweppes Tonic	 20 cl	 4.10
Schweppes Bitter Lemon	 20 cl	 4.10
Red Bull	 25 cl	 4.10

Säfte
Fruchtsäfte Granini / Michel (diverse)	 20 cl	 4.00

Leitungswasser 	 per dl 	 0.50

ALKOHOLFREIE 
GETRÄNKE



Nachstehende Getränke sind für alle Versicherungsklassen kosten- 
pflichtig. Aperitifs und Spirituosen servieren wir ausschliesslich in  
unserem Café am Rosenberg.

Bier/Saft
Lager Spez	 33 cl	 4.20
Schützengarten (alkoholfrei)	 33 cl	 4.20
Säntis Kristall Spezial	 33 cl	 4.20
Saft vom Fass Möhl (alkoholfrei)	 50 cl	 5.00
Appenzeller Bier Sonnwendlig (alkoholfrei)	 33 cl	 4.20

Aperitifs� 4 cl
Campari 23 Vol.-%� 7.00
Appenzeller Alpenbitter 29 Vol.-%� 7.00

Aperol Spritz� 10.50

Spirituosen	 2 cl	 4 cl
Grappa 44 Vol.-%	 9.00	 15.00
Williams 43 Vol.-%	 7.00	 12.00
Kirsch 40 Vol.-%l	 7.00	 12.00

Alkoholfrei		  2 dl
Sanbittèr		  3.00

Falls Sie Patientin oder Patient sind, klären Sie bitte mit Ihrer Ärztin 
oder Ihrem Arzt ab, ob Sie alkoholische Getränke konsumieren dürfen.

Das Gesetz verbietet den Verkauf von Wein, Bier und Apfelwein  
an unter 16-Jährige, Spirituosen, Aperitifs und Alcopops an unter 
18-Jährige. Die Mitarbeitenden dürfen einen Ausweis verlangen.

ALKOHOLISCHE 
GETRÄNKE

12
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FLASCHENWEINE
Nachstehende Getränke sind für alle Versicherungsklassen  
kostenpflichtig.

Weissweine
Schweiz	 37,5 cl	 70 cl	 75 cl
Dézaley Chemin de Fer Massy	 31.00	 57.00

	 20 cl	 50 cl
Féchy	 8.00	 13.00

Rotweine
Schweiz	 37,5 cl	 75 cl
Pinot Noir Adank	 24.00	 44.00

	 20 cl	 25 cl	 50 cl
Dôle Pinot Noir Dynastie Valais AOC	 8.00		  14.00
Iselisberg Blauburgunder AOC		  8.00	 14.00

Rotweine
Italien	 37,5 cl	 75 cl
Valpolicella Ripasso Corte Giara Allegrini		  22.00
Amarone Valpolicella Colli Vivaldi	 25.00	 45.00
	
Schaumweine			 
Prosecco Bacio d’Oro Perlage		  23.00
Prosecco Nino Franco 	 14.00	

Falls Sie Patientin oder Patient sind, klären Sie bitte mit Ihrer Ärztin 
oder Ihrem Arzt ab, ob Sie alkoholische Getränke konsumieren dürfen.

Das Gesetz verbietet den Verkauf von Wein, Bier und Apfelwein  
an unter 16-Jährige, Spirituosen, Aperitifs und Alcopops an unter 
18-Jährige. Die Mitarbeitenden dürfen einen Ausweis verlangen.
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Fleisch
Falls nicht anders deklariert, stammen unser Fleisch und
unsere Fleischerzeugnisse aus der Schweiz. 

Fleisch ausländischer Herkunft: 
• �kann mit Hormonen als Leistungsförderer erzeugt worden sein; 
• �kann mit Antibiotika und/oder anderen antimikrobiellen  

Leistungsförderern erzeugt worden sein.

Länder-Abkürzungen
AUS	 Australien	 GBR	Grossbritannien/Schottland
AUT	 Österreich	 HUN	Ungarn
BRD	Deutschland	 IRL	 Irland 
CAN	Canada 	 ITA	 Italien
DNK	Dänemark	 NLD	Holland
ESP	 Spanien	 NOR	Norwegen
EST	 Estland	 NZL	 Neuseeland
FRA	Frankreich	 RSA	 Südafrika

Fisch/Krustentiere
Arktischer Ozean	 FAO–18
Nordwestatlantik	 FAO–21
Nordostatlantik	 FAO–27
Mittlerer Westatlantik	 FAO–31
Mittlerer Ostatlantik	 FAO–34
Mittelmeer	 FAO–37
Schwarzes Meer	 FAO–37
Südwestatlantik	 FAO–41
Südostatlantik	 FAO–47
Antarktischer Atlantik	 FAO–48
Westlicher Indischer Ozean	 FAO–51
Östlicher Indischer Ozean	 FAO–57
Antarktischer Indischer Ozean	 FAO–58
Nordwestpazifik	 FAO–61
Nordostpazifik	 FAO–67
Westlicher Pazifischer Ozean	 FAO–71
Östlicher Pazifischer Ozean	 FAO–77
Südwestpazifik	 FAO–81
Südostpazifik	 FAO–87
Antarktischer Pazifik	 FAO–88
Europa Aquakultur	 FAO–05
VN	 Vietnam

Preise
Sämtliche Preise verstehen sich inklusive Mehrwertsteuer und in CHF.

 DEKLARATION


