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PASSION FUR
GUTEN GESCHMACK

Liebe Patient*innen, liebe Gaste
Herzlich willkommen bei Hirslanden Bern.

In unserem A-la-carte-Ment bieten wir unseren Privé- und Préférence-
Patient*innen exklusiv eine Auswahl an abwechslungsreichen Gerichten an.
Unsere Kéch*innen haben mit viel Hingabe und Liebe zum Detail késtliche
Kreationen fUr Sie und lhren Besuch zusammengestellt.

Wir legen grossen Wert auf Nachhaltigkeit und Saisonalitat. Durch die Zusam-
menarbeit mit regionalen Lieferanten stellen wir sicher, dass fir unsere MenuUs
qualitativ hochwertige und frische Zutaten verwendet werden. Fleisch und Fisch
beziehen wir ausschliesslich aus der Schweiz.

Wir freuen uns, Sie kulinarisch zu verwéhnen und wiinschen |hnen «& Guata».

Ihr Hotellerie-Team

Laden Sie lhren Besuch zum Essen ein

Als Privé- oder Préférence-Patient*in haben Sie die Méglichkeit Ihren Besuch
dreimal (Privé) bzw. einmal (Préférence) pro Aufenthalt zum Essen einzuladen.

Zusatzliche Bestellungen fir Besuchende: CHF
3-Gange-Meni Inkl. Wasser und Kaffee 27.00
Hauptgang Inkl. Wasser und Kaffee 19.00

Zudem finden Sie in unseren Selbstbedienungsrestaurants weitere vielfaltige
Verpflegungsmoglichkeiten.

Fiir eine detaillierte Ubersicht Ihrer Leistungen besuchen Sie unsere Website
oder wenden Sie sich an unsere Guest Relations.

www.klinik-beau-site.ch/
leistungskatalog

Die Preise verstehen sich in CHF, inklusive Mehrwertsteuer. 3






FRUHSTUCK

Besuchende

Friihstiick Medium
Backwaren
Heissgetrank
Brotaufstrich
Joghurt
Orangensaft
Portion Kase
Birchermusli

Friihstiick Deluxe
Wahlen Sie |hr Frihstlck frei aus unserem Angebot

Beilagen

Kleiner gemischter Fleischteller
Kleiner gemischter Kaseteller
Kleiner gemischter Frlchteteller
Birchermusli klein

Birchermusli gross

Porridge mit frischen Frlichten
Gebratener Speck

Eierspeisen

Halb- oder hartgekochtes Ei
Ruhrei

Spiegelei

Getranke-Angebot

Espresso, Café Creme, Milchkaffee, Doppio, Espresso Macchiato,
Latte Macchiato, Cappuccino, diverse Teesorten, Ovomaltine, Schokolade

Backwaren-Angebot

16.00

8.50
6.00
4.00
5.00
7.00
7.00
3.00

3.00
9.00
5.00

Préférence

Inkl.*

4.25
3.00
Inkl.
Inkl.
3.50
3.50
1.50

1.50
4.50
2.50

Privé

Inkl.

Inkl.

Inkl.
Inkl.
Inkl.
Inkl.
Inkl.
Inkl.
Inkl.

Inkl.
Inkl.
Inkl.

Ruchbrot, Ur-Ackerkorn Brot, Vollkornbrétchen, Weggli, Butter-, Laugen- oder
Vollkorngipfeli, Sonntagszopf, Mutschli, Toastbrot, glutenfreie Brotchen

*Zusatzliche Bestellungen gegen Aufpreis moglich
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UNSERE
KOSTLICHKEITEN

Besuchende Préférence Privé
KUrbis-Suppe mit CrolGtons 9.00 4.50 Inkl.
Hirslanden Salatteller mit gemischtem Salat und Ei,
dazu Vollkornbrétchen und Butter 12.00 6.00 Inkl.
Als Hauptgang 19.00 9.50 Inkl.

Waihlen Sie eine Beilage dazu:

* Gerauchtes Schweizer Forellenfilet 30.00 15.00 Inkl.
» Kalte tranchierte Pouletbruststreifen 30.00 15.00 Inkl.
¢ Sbrinzrollen 30.00 15.00 Inkl.
¢ Marinierter kalter Rauchertofu (V) 30.00 15.00 Inkl.
Asiatischer Glasnudelsalat mit Rauchertofu (V) 18.00 9.00 Inkl.

Rassiges Rindstatare mit nativem Olivendl
Getoastetes Urackerbrot und Butter 19.00 9.50 Inkl.
Als Hauptgang 35.00 17.50 Inkl.

Vegetarisch

Cremige Kasespéatzli mit Gruyere
und knusprigen Zwiebeln 24.00 12.00 Inkl.

Penne Rigate an Steinpilzsauce

mit glasiertem Rosenkohl 26.00 13.00 Inkl.
Fleisch

«Cog au Vin»

In kraftiger Rotweinsauce mit Champignons

dazu Schmorgemuse und Safran-Tagliatelle 31.00 15.50 Inkl.
Kalbs-Cordon Bleu geflllt mit Berner Kase und Schinken

dazu Rosmarin Bratkartoffeln und buntes Gemuse 36.00 18.00 Inkl.

Fisch

Gebackene Schweizer Egli Knusperli mit Tartarsauce
Salzkartoffeln und Spinat 35.00 17.50 Inkl.

Gebratener Schweizer Zander
an einer Cranberry-Reduktion
serviert mit samigem Kurbis Risotto 35.00 17.50 Inkl.
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DESSERTS

Gewdlrzparfait mit einem Schuss Bindner Roteli
Knusprige Apfelringe mit Vanillesauce

Frappés
Erdbeer
Mocca
Schokolade
Vanille

Glace und Sorbets
Erdbeere

Mocca

Schokolade

Vanille
Zitronensorbet

Rahmzuschlag

Besuchende

12.00

12.00

8.00

3.50

Inkl.

Préférence Privé

6.00

6.00

4.00

1.75

Inkl.

In unseren Restaurants finden Sie eine zusatzliche Auswahl an stissen

Kostlichkeiten.

Inkl.

Inkl.

Inkl.

Inkl.

Inkl.
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FUR DEN
KLEINEN HUNGER

Liebe Patient*innen

Von 13 bis 20 Uhr haben Sie die Méglichkeit Kleinigkeiten von unserem Snack-
angebot zu bestellen. Bitte kldren Sie im Voraus mit lhrer Arztin bzw. lhrem Arzt oder
dem Pflegefachpersonal ab, ob es Ihnen erlaubt ist eine Zwischenmahlzeit zu sich
zu nehmen. Unser Hotelservice-Team nimmt lhre Bestellung gerne entgegen.

Besuchende Préférence Privé

Joghurt

Nature 2.50 1.25 Inkl.
Mocca 2.50 1.25 Inkl.
Erdbeere 2.50 1.25 Inkl.
Ananas 2.50 1.25 Inkl.
Nature laktosefrei 3.50 1.75 Inkl.
Sojajoghurt Nature 3.00 1.50 Inkl.
Flan

Schokolade 3.50 1.75 Inkl.
Vanille 3.50 1.75 Inkl.

Salzige Snacks

Zwieback 1.00 0.50 Inkl.
Diverse Kasesorten: Emmentaler,

Greyerzer, Appenzeller 1.20 0.60 Inkl.
Brot

Ruchbrot mit Butter 1.10 0.55 Inkl.
Ruchbrot mit Butter und Konfitlre 2.10 1.05 Inkl.
Ruchbrot mit Hartkase 1.80 0.90 Inkl.
Tages-Canapé* Schinken, Ei oder Kase 4.80 2.40 Inkl.
Ruchbrot-Sandwich*: Schinken, Kase oder Vegan 5.60 2.80 Inkl.

Kalte Gerichte
Gourmetteller:

Trockenfleisch, Weichkdase, Sbrinz und Frlchte 21.50 10.75 Inkl.
Kleiner gemischter Fleischteller 8.50 4.25 Inkl.
Birchermsli 5.50 2.75 Inkl.
Friichte

Banane, Apfel, Saisonfrucht 1.50 0.75 Inkl.
Frappé*

Vanille, Mocca, Erdbeere, Schokolade, Himbeere je 4.50 je2.25 Inkl.
Siisses*

Frichtekuchen 4.00 2.00 Inkl.
Glace: Vanille, Mocca, Erdbeere,

Schokolade und Zitronensorbet 3.50 1.75 Inkl.

* Bis 17.30 Uhr erhaltlich






GETRANKE

ALKOHOLFREIE ERFRISCHUNGSGETRANKE 33 cl
Henniez griin / blau 4.50
Valser Classic 4.50
Coca-Cola 4.50
Coca-Cola Zero 4.50
Fanta 4.50
Rivella rot 4.50
Rivallea blau 4.50
Stssmost 4.50
Apfelschorle 4.50
FRUCHTSAFTE 20 cl
Michel-Safte 5.50

Bodyguard, Orange, Tomate, Cranberry
Exklusiv fur Privé-Patient*innen: Frischgepresster Orangensaft

WARME GETRANKE

Café Creme 4.20
Espresso 4.20
Espresso Macchiato 4.20
Cappuccino 4.50
Latte Macchiato 4.50
Milchkaffee 4.50
Doppio 5.50
Ovomaltine 4.20
Schokolade 4.20
Diverse Teesorten 4.20

Samtliche alkoholfreien Getranke sind flr unsere Privé- und Préférence-
Patient*innen kostenlos. Auf den Bettenabteilungen sind Henniez,
Kaffee und Tee auch fur Besucher*innen kostenfrei erhaltlich.

BIERE 33 cl
«Barner Junker», Brauerei Felsenau 5.50
«Schumli» alkoholfrei, Brauerei Felsenau 5.50

1 Liter

5.50
5.50

5.50
5.50
5.50

Alkoholhaltige Getranke sind flr Patient*innen aller Versicherungsklassen sowie

Besucher*innen kostenpflichtig.

Bitte klaren Sie mit lhrer Arztin oder lhrem Arzt ab, ob Sie Alkohol konsumieren

durfen.






WEINANGEBOT

Entdecken Sie Weine, die |hre Sinne begeistern und gleichzeitig einen Beitrag zum
Schutz unserer Umwelt leisten. Jeder Schluck steht fir Nachhaltigkeit, Regionalitat
und handwerkliche Leidenschaft. Jede Region bringt ihre einzigartigen Charaktere
und Aromen hervor. Auf unserer Weinkarte finden Sie traditionelle Rebsorten wie
Chasselas, Pinot Noir und Merlot, die wir mit innovativen Ansatzen kombinieren,
um den Weinbau zukunftsfahig zu gestalten.

Bitte kldren Sie mit Ihrer Arztin oder lhrem Arzt ab, ob Sie Alkohol konsumieren
dirfen. Es werden keine alkoholischen Getranke an Jugendliche unter
16 Jahren abgegeben. Die Mitarbeitenden diirfen einen Ausweis verlangen.

Unser Weinangebot ist flir Patient*innen aller Versicherungsklassen
kostenpflichtig.

WEISSWEIN

Barque du Léman Mont-Sur-Rolle 20cl 15.50
Schweiz, La Céte Waadt, Cave Molondin, Chasselas
Zart und lebendig mit leichter Sdure und feiner Mineralitat

Cuvée Lauberhorn blanche AOC 50cl 18.90
Schweiz, Neuenburg, Grillette Domaine De Cressier,

Sauvignon Blanc, Viognier, Chasselas

Vielschichtiger, fruchtiger und zugleich eleganter Weisswein,

ein vielseitiger Allrounder

Réaumur Johannisberg AOC Valais 50cl 33.50
Schweiz, Wallis, Caves Saint-Valentin, Johannisberg

Ein eleganter, trockener Weisswein mit feiner Frucht,

zarter Zitrusnote und frischer, ausgewogener Struktur

Tre Talenti Cuvée blanche 75cl 42.90
Schweiz, Neuenburg, Domaine Grisoni, Chardonnay,

Heida/Paien, Merlot Bianco

Ein ausgewogener, frischer Wein mit feiner Frucht,

angenehmer Struktur und elegantem Abgang

ROSEWEIN

Les Moussiéres Oeil-de-Perdrix 50cl 32.90
Schweiz, Neuenburg, Domaine Grisoni, Pinot Noir

Frischer und leichter Rosé mit kraftiger Frucht

und ausgewogener, lebendiger Struktur






ROTWEIN

Tandris Merlot Ticino DOC
Schweiz, Tessin, Brivio Vini, Merlot

Ein fruchtbetonter und weicher Rotwein mit angenehmer Balance

Cuvée Lauberhorn Rouge AOC

Schweiz, Neuenburg, Grillette Domaine De Cressier,
Pinot Noir, Merlot, Cabernet Franc

Kraftige Aromen von dunklen Beeren und wlrzige Noten

Réaumur Cornalin AOC Valais

Schweiz, Wallis, Caves Saint-Valentin, Cornalin
Vollmundig mit gut integrierten Tanninen und

einer harmonischen Balance zwischen Frucht und Wirze

Signatur Pinot Noir AOC Neuchatel
Schweiz, Neuenburg, Grillette Domaine De Cressier, Pinot Noir

Ein komplexer Rotwein mit feiner Frucht und dezenten Holznoten

UNSERE SPEZIALITATEN

Brut Méthod Traditionelle Oeil de Perdrix

Schweiz, Neuenburg, Grillette Domaine De Cressier, Pinot Noir
Ein eleganter Rosé-Schaumwein mit feiner Perlage und
fruchtigen Aromen

La Feuillée Chasselas AOC Neuchatel

Schweiz, Neuenburg, Domaine Grisoni, Chasselas
Frisch und lebendig mit floralen Nuancen und einer
feinen mineralischen Note

Graf Zeppelin Pinot Noir Réserve AOC Neuchatel

Schweiz, Neuenburg, Grillette Domaine De Cressier, Pinot Noir
Ein eleganter, komplexer und vielschichtiger Pinot Noir

Sie vermissen lhren Lieblingswein auf unserer Karte?

25cl

50cl

50cl

75cl

75 cl

75 cl

75 cl

22.50

21.50

21.90

55.00

63.00

27.00

86.00

Gerne kimmern wir uns persénlich um Ihre Winsche: Als besonderen Service

fUr unsere Privé-Patient*innen organisiert und bestellt unser Team von den

Guest Relations den gewlnschten Wein exklusiv fur Sie.
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