HIRSLANDEN =

MENU

RESTAURANT
30.06.2025 - 06.07.2025

LIEBE GASTE

Ihnen das Gefuhl zu geben, gut aufgehoben zu sein,
liegt uns am Herzen. Dazu gehort auch erstklassiges,
frisches Essen.

Unsere Klche bietet Ihnen ein abwechslungsreiches
Wochenangebot mit einer vielfaltigen Auswahl an
Vorspeisen, Hauptgerichten und Desserts. Zusatzliche
Alternativen finden Sie in unserer a-la-carte-Auswahl.

Klchenchefin Eliane Moosmann und ihr Team bereiten
alle Gerichte frisch zu und verwenden bevorzugt
regionale und saisonale Produkte von bester Qualitat.

Haben Sie Fragen zur MenlUauswahl oder bendtigen
Sie eine spezielle Kostform? Gerne helfen wir lhnen
weiter.

CHERS HOTES,

Il nous tient a coeur de vous faire sentir entre de
bonnes mains, notamment en savourant un excellent
repas fraichement préparé.

Chague semaine, notre cuisine vous propose un large
choix d’entrées, de plats principaux et de desserts.
Vous pouvez également découvrir notre sélection de
plats a la carte.

Tous les plats sont préparés avec soin par la cheffe
Eliane Moosmann et son équipe, en privilégiant des
produits régionaux et saisonniers de premiere qualité.

Vous avez des questions sur notre menu ou besoin
d’un régime spécifique? Notre équipe se tient a votre
disposition pour vous conseiller.

MONTAG - LUNDI

30.06.2025

MITTAGSMENU

Vorspeise
Erbsensuppe mit
Limetten

Menii 1

Asiatisches Rindsstreifen
Gebratene Nudeln

mit Gemuse und
Edamame

Menii 2

Im Ofen gebackene
Kartoffelspalten
Quarkdipp

GemuUse

Salat

Menii vegetarisch

Mah Mee Goreng
Gebratene Indonesische
Nudeli mit Gemuse
Edamame und Ei

Salat

Dessert
Geflllte Pfirsich

ABENDESSEN

Menii 1

Rindstatare mit
Balsamicozwiebeln
Bauernbrdétchen und
Butter

Salat

Menii vegetarisch
Krauter-Fotzelschnitte
mit feinem Ratatouille
Salat

Dessert
Ananassalat

HIT AM ABEND

Montag bis Sonntag
Wurst-Kéasesalat garniert
Hausgemachte Brotchen
Tagesdessert

REPAS DE MIDI

Entrée
Creme de petits pois et
citron vert

Menu 1

Emincé de boeuf
asiatique

Nouilles sautées
Légumes et edamame

Menu 2

Pommes de terre au four
Dip au séré

Légumes

Salade

Menu végétarien

Mah Mee Goreng

Plat indonésien de
nouilles

Légumes, edamames et
oeufs

Dessert
Péche farcie

REPAS DU SOIR

Menu 1

Tartare de boeuf
Oignons au balsamique
Petits pains paysan et
beurre

Salade

Menu végétarien

Pain perdu aux herbes
et ratatouille fine
Salade

Dessert
Salade d'ananas

HIT DU SOIR

Lundi au dimanche
Salade de cervelas et
fromage garnie
Petits pains maison
Salade verte

Dessert du jour

DIENSTAG - MARDI

01.07.2025

MITTAGSMENU

Vorspeise
Brokkolicremesuppe

Menii 1
Pouletschenkelragout in
Cognacsauce
Kartoffelstampf mit Chips
Sommergemuse

Menii 2
Vietnamesische Suppe
mit

GemuUse Dim sum
Shiitakepilze und Pak
Choi

Menii vegetarisch
Frittierte Linsenkugeln
Taboulé

Joghurtsauce

Pack Choi

Salat

Dessert
Tiramisu mit Erdbeeren

ABENDESSEN

Menii 1

Wienerli im Teig mit
Mohnsamen
Gemischter Salat

Menii vegetarisch
Bunter Tomaten-
Mozzarella-Salat
mit Basilikum
Olivenfocaccia

Dessert
Kokosnusskuchen

MenU Tund 2
ohne Dessert
MenU vegetarisch
ohne Dessert

Kindermenu
vegetarisch
Fleisch / Fisch

REPAS DE MIDI

Entrée
Soupe au brocoli

Menu 1

Ragolt de cuisse de
poulet

Sauce au cognac
Pommes purée et chips
Légumes d'été

Menu 2

Dim sum aux légumes et
shiitake

Dans une soupe
vietnamienne

et pak choi

Menu végétarien
Falafels de lentilles
Taboulé

Sauce yogourt

Pak choi

Salade

Dessert
Tiramisu aux fraises

REPAS DU SOIR

Menu 1

Wienerli en cage avec
graines de pavot
Salade mélée

Menu végétarien
Salade colorée
Tomate, mozzarella et
basilic

Focaccia aux olives

Dessert
Géateau a la noix de coco

Menu 1 et 2 22.50
sans dessert 21.50
Menu végétarien 20.50
sans dessert 19.50

Menu enfant
végétarien 8.50
viande / poisson 10.00

Zu jedem MittagsmenU servieren wir lhnen einen Salat.
Nous vous servons une salade avec chaque repas de midi.

MITTWOCH - MERCREDI

02.07.2025

MITTAGSMENU

Vorspeise
Topinambursuppe mit
Birnen

Menii 1

Rindsfiletwrfel
Stroganoff

Risotto mit Mascarpone
Zucchini mit Basilikum

Menii 2

Frihlingsrollen mit
Aprikosenchutney
Glasnudeln

mit asiatischen GemdUse
Salat

Menii vegetarisch
Risotto mit Kasestengeli
Konfierte Tomaten
Zucchini

Reibkase

Salat

Dessert
Caramel-Cheesecake

ABENDESSEN

Menii 1

Siedfleischsalat mit
Essiggurke und Radiesli
Maisbrotli

Blattsalat

Menii vegetarisch
Gemusesuppe
SUsse Pan Cakes
mit Heidelbeeren

Dessert
Vanillecreme mit
Meringue

Fleischdeklaration
Schweiz: Rind, Kalb,
Schwein, Kaninchen,
Gefligel, Lamm
Frankreich: Ente

Irland: Lamm

Auf Anfrage: Fisch, Wild

REPAS DE MIDI

Entrée
Créme de topinambour
et poire

Menu 1

Dés de filet de boeuf
Stroganoff

Risotto au mascarpone
Courgettes au basilic

Menu 2

Rouleaux de printemps
Chutney aux abricots
Nouilles de riz et légumes
asiatique

Salade

Menu végétarien
Risotto et batonnets de
fromage

Tomate confites et
courgettes

Fromage rapé

Dessert
Cheesecake au caramel

REPAS DU SOIR

Menu 1

Salade de boeuf bouilli
Cornichons et radis
Pain au mais

Salade

Menu végétarien
Potage aux légumes

Pancakes aux myrtilles

Dessert
Creme a la vanille et
meringue

Déclaration de viande
Suisse : beeuf, veau et porc,
lapin, volaille, agneau
France : canard

Irlande : agneau

Sur demande: poisson, gibier



DONNERSTAG - JEUDI

03.07.2025

MITTAGSMENU

Vorspeise
Rost-Tomatensuppe

Menii 1
Kalbsrlckenbraten

mit Senfkruste

Polenta Bramata

Feine Bohnen mit Ysob

Menii 2

Vegetarisches Moussaka
Auberginenauflauf mit
vegetarischem Hack und
gebratenen Pilzen

Salat

Menii vegetarisch
Hausgemachtes
Fladenbrot mit
Hummus, grilliertes
Gemuse
Griechischer Joghurt

Dessert
Beerengratin

ABENDESSEN

Menii 1
Serranoschinken mit
Safranmousse und
Ruccola
Purpur-Weizenbroétchen
Salat

Menii vegetarisch
Spatzli mit GemUse
Rahmsauce
Reibkase

Salat

Dessert
Panna Cotta mit
Mangoplulree

HIT AM ABEND

Montag bis Sonntag
Wurst-Kasesalat garniert
Hausgemachte Brdtchen
Tagesdessert

REPAS DE MIDI

Entrée
Soupe de tomates roties

Menu 1

Roti de veau

CroUte de moutarde
Polenta bramata
Haricots verts a I'hysope

Menu 2

Moussaka végétarienne
Gratin d'aubergines et
hachi végétarien
Champignons sautées
Salade

Menu végétarien

Pain galette fait maison
avec

houmous, légumes grillés
Yogourt grec

Salade

Dessert
Gratin de baies

REPAS DU SOIR

Menu 1

Jambon Serrano
Mousse au safran et
roquette

Petits pains au blé
complet

Menu végétarien
Spatzli aux légumes
Sauce créme
Fromage rapé
Salade

Dessert
Panna cotta et purée de
mangue

HIT DU SOIR

Lundi au dimanche
Salade de cervelas et
frommage garnie
Petits pains maison
Salade verte

Dessert du jour

FREITAG - VENDREDI

04.07.2025

MITTAGSMENU

Vorspeise
GemusepUlreesuppe

Menii 1
Trutenbrustwdrfel in
grlner
Thaicurrysauce
Basmatireis

Buntes Gemuse

Menii 2

Avocadoburger
Krautermayonnaise
Blattspinat und Gemuse
Cashewkerne

Salat

Menii vegetarisch
Bananen-
Kokosnusskrapfen
Grine Currysauce
Basmatireis
Buntes Gemuse

Dessert
Schokoladentorte

ABENDESSEN

Menii 1

Poke Bowl

Marinierter Thunfisch mit
Reis, Edamame, Sesam
und gepickelten Zwiebeln
KUrbisbrotli

Menii vegetarisch
Kartoffelwaffeln
Gebratene Seeléander
Pilze

Quarkdipp

Salat

Dessert
Frischer Fruchtsalat

Menl Tund 2
ohne Dessert
MenU vegetarisch
ohne Dessert

Kindermenu
vegetarisch
Fleisch / Fisch

REPAS DE MIDI

Entrée
Soupe de légumes

Menu 1

Dés de poitrine de dinde
Sauce au curry vert

Riz basmati

Légumes colorés

Menu 2

Burger d'avocat
Mayonaise aux fines
herbes

Epinards et légumes
Noix de cajou

Menu végétarien
Banane panée a la noix
de coco

Sauce au curry vert

Riz basmati

Légumes colorés

Dessert
Tourte au chocolat

REPAS DU SOIR

Menu 1

Poke Bowl

Thon mariné

Riz, edamame, oignons et
sésame

Pain

Menu végétarien
galettes aux pommes de
terre

Champignons grillés du
Seeland

Dip au séré

Dessert
Salade de fruits frais

Menu 1 et 2 22.50
sans dessert 21.50
Menu végétarien 20.50
sans dessert 19.50

Menu enfant
végétarien 8.50
viande / poisson 10.00

Zu jedem Mittagsmeni servieren wir lhnen einen Salat.
Nous vous servons une salade avec chaque repas de midi.

SAMSTAG - SAMEDI

05.07.2025

MITTAGSMENU
Vorspeise
Stangensellerie
Cremesuppe

Menii 1

Kalbsgeschnetzeltes in

Pommery-Senfsauce
Tagliatelle
Zweifarbige Ruebli

Meni 2
Quinoataler
Frischkasesauce
Kefen und Kohlrabi
Salat

Menii vegetarisch
Tagliatelle mit
Frischkasesauce
Gemusegarnitur
Reibkase

Salat

Dessert
Erdbeermousse

ABENDESSEN

Menii 1
Sommersalat mit
Rindfleischkugeln
Currydressing
Ruchbrot

Menii vegetarisch
Linden Granola
Joghurt mit frischen
Frichten

Greyerzer und Butter
Ruchbrot

Dessert
Passionsfruchtcake

REPAS DE MIDI

Entrée
Creme de céleri en
branche

Menu 1

Emincé de veau
Sauce moutarde
Pommery
Tagliatelle
Carottes bicolores

Menu 2

Galettes de quinoa
Pois mange-tout
Chou-pomme
Salade

Menu végétarien
Tagliatelles

Sauce au fromage frais

Légumes
Fromage rapé
Salade

Dessert
Mousse de fraises

REPAS DU SOIR

Menu 1

Salade d'été
Boulettes de boeuf
Dressing au curry
Pain bis

Menu végétarien
Granola des tilleuls
Yogourt et fruits frais
Gruyére et beurre
Pain bis

Dessert
Cake aux fruits de la
passion

SONNTAG - DIMANCHE

06.07.2025

MITTAGSMENU

Vorspeise
Mandelstppli

Menii 1

Roastbeef im Ofen gegart
Krauterbutter

Lyoner Kartoffeln
Mediterranes Gemuse

Menii 2

Maispizza mit

GemuUse und Mozzarella
Salat

Menii vegetarisch
Pilzpastetli
Mediterranes GemdUse
Salat

Dessert
Tobleroneschnitte

ABENDESSEN

Menii 1

Spaghetti alla Carbonara
Speck Chips

Reibkase

Salat

Menii vegetarisch
Spaghetti mit
GemuUsecarbonara
Kasechips
Reibkase

Salat

Dessert
Kiwisalat mit
HolunderblUtensirup

REPAS DE MIDI

Entrée
Creme d'amande

Menu 1

Roastbeef au four

Beurre aux herbes
Pommes Lyonnaise
Légumes méditerranéens

Menu 2

Pizza de mais
Légumes et mozzarella
Salade

Menu végétarien

Vol au vent aux
champignons

Légumes méditerranéens
Salade

Dessert
Tranche au toblerone

REPAS DU SOIR

Menu 1

Spaghetti carbonara
Tranche de lard
Fromage rapé
Salade

Menu végétarien
Spaghetti aux légumes
Chips de fromage
Fromage rapé

Salade

Dessert
Salade de kiwi et sirop de
sureau

PART OF THE MEDICLINIC GROUP




