HIRSLANDEN =

NU

RESTAURANT
28.04.2025 - 04.05.2025

LIEBE GASTE

Ihnen das Gefuhl zu geben, gut aufgehoben zu sein,
liegt uns am Herzen. Dazu gehort auch erstklassiges,
frisches Essen.

Unsere Klche bietet Ihnen ein abwechslungsreiches
Wochenangebot mit einer vielfaltigen Auswahl an
Vorspeisen, Hauptgerichten und Desserts. Zusatzliche
Alternativen finden Sie in unserer a-la-carte-Auswahl.

Klchenchefin Eliane Moosmann und ihr Team bereiten
alle Gerichte frisch zu und verwenden bevorzugt
regionale und saisonale Produkte von bester Qualitat.

Haben Sie Fragen zur MenlUauswahl oder bendtigen
Sie eine spezielle Kostform? Gerne helfen wir lhnen
weiter.

CHERS HOTES,

Il nous tient a coeur de vous faire sentir entre de
bonnes mains, notamment en savourant un excellent
repas fraichement préparé.

Chague semaine, notre cuisine vous propose un large
choix d’entrées, de plats principaux et de desserts.
Vous pouvez également découvrir notre sélection de
plats a la carte.

Tous les plats sont préparés avec soin par la cheffe
Eliane Moosmann et son équipe, en privilégiant des
produits régionaux et saisonniers de premiere qualité.

Vous avez des questions sur notre menu ou besoin
d’un régime spécifique? Notre équipe se tient a votre
disposition pour vous conseiller.

MONTAG - LUNDI

28.04.2025

MITTAGSMENU

Vorspeise
Minestrone

Menii 1
Schweinskarreebraten mit
Senfkruste und
Rosmarinjus
Kartoffelgaletten mit
Buchweizen

Menii 2
Entenstreifen mit
Vietnamesischem
Gemuse
Couscous

Menii vegetarisch
Kurkuma Crepes mit
Vietnamesischem
Gemuse

Pikanter Dipp

Salat mit

Dessert
Caramelkdpfli mit Rahm

ABENDESSEN

Menii 1
Pouletbruststreifen im
Pankomantel auf
Frihlingssalat
Currydressing
Maisbrotchen

Menii vegetarisch
PilzkUchlein auf
GemUsebeet
Safransauce

Salat

Dessert
Marinierte Beeren mit
Limettenzeste

HIT AM ABEND

Montag bis Sonntag
Ravioli mit Spargeln
Champagnersauce
Reibkase

Salat

Tagesdessert

REPAS DE MIDI

Entrée
Minestrone

Menu 1

Carré de porc en crolte
de moutarde et jus au
romarin

Galettes de pommes de
terre et sarrasin

Menu 2

Magret de canard

sur légumes vietnamiens
Couscous

Menu végétarien
Crépes au curcuma
Légumes vietnamiens
Dip piquant

Salade et dés de
mozzarella

Dessert
Flan caramel
Chantilly

REPAS DU SOIR

Menu 1

Lamelles de poulet
panées

au panko

Salade de printemps
Dressing au curry

Menu végétarien
Tartelette aux
champignons

sur lit de légumes
Sauce safran
Salade

Dessert
Baies marinées et zeste
de citron

HIT DU SOIR

Lundi au dimanche
Raviolis aux asperges
Sauce au champagne
Fromage rapé

Salade et dessert du jour

DIENSTAG - MARDI

29.04.2025

MITTAGSMENU

Vorspeise
Basilikumcremesuppe

Menii 1

Tagliatelle mit
Kresserahmsauce
Spargeln und Kohlrabi
Reibkase

Salat

Menii 2

Vegetarisches Nasi
Goreng

Gebratener Reis mit
feinen weissen Bohnen
Karotten und Lauch

Menii vegetarisch
Zucchini Déner mit
gerauchtem Tofu
Coleslaw Salat und Miso
Mayonaise

Blattsalat

Dessert
Tobleronemousse

ABENDESSEN

Menii 1
Hausgemachte Terrine
mit Rohschinken
Selleriesalat
Purpurweizen-Broétli
Salat

Menii vegetarisch
R&sti mit Birnen

und Brie Uberbacken
Salat

Dessert
Aprikosenkompott mit
Mandelcreme

MenU 1 und 2
ohne Dessert
MenU vegetarisch
ohne Dessert

Kindermenu
vegetarisch
Fleisch / Fisch

REPAS DE MIDI

Entrée
Créme de basilic

Menu 1

Tagliatellles

Sauce creme au cresson
Asperge et chou rave
Fromage rapé

Salade

Menu 2

Nasi Goreng végétarien
Riz sauté et haricots
blancs fins

Carottes et poireaux

Menu végétarien
Doner de courgettes
et tofu fumé

Coleslaw et mayonaise
miso

Salade

Dessert
Mousse au Toblerone

REPAS DU SOIR

Menu 1

Terrine maison au jambon
cru

Salade de céleri

Pain au blé complet
Salade

Menu végétarien
R&sti avec poires
gratiné au brie
Salade

Dessert
Compote d'abricots
Créme aux amandes

Menu let 2 22.50
sans dessert 21.50
Menu végétarien 20.50
sans dessert 19.50

Menu enfant
végétarien 8.50
viande / poisson 10.00

Zu jedem Mittagsmeni servieren wir lhnen einen Salat.
Nous vous servons une salade avec chaque repas de midi.

MITTWOCH - MERCREDI

30.04.2025

MITTAGSMENU

Vorspeise
Gerdstete Tomatensuppe

Menii 1

Wiener Backhahnchen
Zitronen-Joghurtsauce
Kartoffelcuts

Brokkoli

Menii 2
Lammvoressen mit
Portwein

Ebly mit Klrbiskernen
Schwarzwurzeln mit
Frihlingskrauter

Menii vegetarisch
Randen Burger mit
Ruccola im Maisbrdtchen
mit Avocado und Feta
Brokkoli

Salat

Dessert
Erdbeercremeschnitte

ABENDESSEN

Menii 1

Kalter Braten mit
Thunfischsauce und
Kapern

Kurbisbrotli

Salat

Menii vegetarisch
Gemusesuppe

Apfelstrudel mit Rosinen

Dessert
Vanillecreme

Fleischdeklaration
Schweiz: Rind, Kalb,
Schwein, Kaninchen,
GeflUgel, Lamm
Frankreich: Ente

I[rland: Lamm

Auf Anfrage: Fisch, Wild

REPAS DE MIDI

Entrée
Créme de tomates roties

Menu 1

Poulet pané

Sauce yogourt au citron
Cuts de pommes de terre
Brocolis

Menu 2

Ragolt d'agneau
Sauce porto

Ebly aux graines de
courge

Salsifis

Menu végétarien

Pink purple burger
Roquette, avocat et feta
Brocolis

Salade

Dessert
Tranche au fraises

REPAS DU SOIR

Menu 1

Ro6ti froid

Sauce au thon et capres
Pain aux graines de
courge

Salade

Menu végétarien
Soupe de légumes
Strudel aux pommes et
raisins secs

Dessert
Créme vanille

Déclaration de viande

Suisse : beeuf, veau et porc,

lapin, volaille, agneau
France : canard
Irlande : agneau

Sur demande: poisson, gibier



DONNERSTAG - JEUDI

01.05.2025

MITTAGSMENU

Vorspeise
Ruebli-Ingwersuppe

Menii 1

Kalbsschulter Uber Nacht
gegart

Calvadossauce
Krauterspatzli
Ratatouille

Menii 2

Goldbrassenfilet sautiert
Orangensauce
Kartoffelstampf mit Chips
Stangensellerie glasiert

Menii vegetarisch
Indisches Linsengericht
mit Gemuse

Ras el Hanut

Joghurt

Salat

Dessert
Bananenroulade

ABENDESSEN

Menii 1

Rinds Tatare
SUss-saure Maiskolben
Butter
Bauernbrotchen

Salat

Menii vegetarisch
Spaghetti mit gebratenen
Spargeln
Thymianrahmsauce
Reibkase

Salat

Dessert
Rhabarber-
Streusselkuchen

HIT AM ABEND

Montag bis Sonntag
Ravioli mit Spargeln
Champagnersauce
Reibkase

Salat

Tagesdessert

REPAS DE MIDI

Entrée
Potage carottes et
gingembre

Menu 1

Epaule de veau
Basse température
Sauce calvados
Spatzli aux herbes
Ratatouille

Menu 2

Filet de dorade sauté
Sauce a l'orange

Purée et chips

Céleri en branche glacé

Menu végétarien

Plat indien de lentilles
Ras el hanut
Légumes

Yogourt

Salade

Dessert
Roulade a la banane

REPAS DU SOIR

Menu 1

Tartare de boeuf

Epis de mais aigre doux
Beurre

Pain paysan

Salade

Menu végétarien
Spaghetti et asperges
Sauce créme au thym
Fromage rapé

Salade

Dessert
Géateau a la rhubarbe
et crumble

HIT DU SOIR

Lundi au dimanche
Raviolis aux asperges
Sauce au champagne
Fromage rapé

Salade et dessert du jour

FREITAG - VENDREDI

02.05.2025

MITTAGSMENU

Vorspeise
Gerstensuppe

Menii 1
Trutenbruststreifen mit
sUsser Sojasauce
Glasnudeln mit
asiatischem

Gemuse

Menii 2
Kaninchenragout mit
Marsalasauce
Polenta mit Basilikum
Glasierte Karotten

Menii vegetarisch
Tortelloni mit Steinpilzen
gefullt

5 P Sauce und Gemduse
Reibkase

Salat

Dessert
Cheesecake

ABENDESSEN

Menii 1

Poke Bowl

Roh marinierter Lachs
Reis, Avocado, Wasabi
Roggenbrotchen
Salat

Menii vegetarisch
Pilzkrapfen

Feine GemuUsestreifen
Salat

Dessert
Panna cotta mit
Erdbeersalat

Menl Tund 2
ohne Dessert
MenU vegetarisch
ohne Dessert

Kindermenu
vegetarisch
Fleisch / Fisch

REPAS DE MIDI

Entrée
Soupe a l'orge

Menu 1

Lamelles de dinde
Sauce douce au soja
Nouilles de riz
Légumes asiatiques

Menu 2

RagoUt de lapin
Sauce marsala
Polenta au basilic
Carottes glacées

Menu végétarien
Tortellinis farci aux bolets
Sauce 5 P. et légumes
Fromage rapé

Salade

Dessert
Cheesecake

REPAS DU SOIR

Menu 1

Poke Bowl

Saumon cru marinée, riz,
avocat et wasabi

Pain de seigle

Salade

Menu végétarien
Feuilleté aux
champignons
Julienne de légumes
Salade

Dessert
Panna cotta
Salade de fraises

Menu 1 et 2 22.50
sans dessert 21.50
Menu végétarien 20.50
sans dessert 19.50

Menu enfant
végétarien 8.50
viande / poisson 10.00

Zu jedem Mittagsmeni servieren wir lhnen einen Salat.
Nous vous servons une salade avec chaque repas de midi.

SAMSTAG - SAMEDI

03.05.2025

MITTAGSMENU

Vorspeise
Kokosnusssuppe mit
Zitronengras

Menii 1
Rindsgeschnetzeltes
Stroganoff
Butterreis
Fenchelschnitze

Meni 2

Gebratene Forellenfilets
Limettenrahmsauce
Salzkartoffeln
Schnittmangold
gedlnstet

Menii vegetarisch
Gemuse Stroganoff
mit KaseflUte
Butterreis

Salat

Dessert
Bayrische Creme mit
Mangosauce

ABENDESSEN

Menii 1
Schweinswrstli
Senf
Kartoffelsalat
Ruchbrot
Blattsalat

Menii vegetarisch
Linden Granola mit
Joghurt

und Frlchten
Greyerzer und Butter
Ruchbrot

Dessert
Zitronencake

REPAS DE MIDI

Entrée
Creme de noix de coco et
citronelle

Menu 1

Emincé de boeuf
stroganoff

Riz au beurre
Fenouils

Menu 2

Filet de truite

Sauce créme limette
Pommes nature

Feuilles de bettes étuvées

Menu végétarien
Légumes stroganoff
FlGtes au fromage
Riz au beurre
Salade

Dessert
Bavarois sauce mangue

REPAS DU SOIR

Menu 1

Saucisse de porc
Moutarde

Salade de pommes de
terre

Pain complet

Menu végétarien
Granola des tilleuls
Yogourt et fruits
Gruyére et beurre
Pain bis

Dessert
Cake au citron

SONNTAG - DIMANCHE

04.05.2025

MITTAGSMENU

Vorspeise
Kartoffelsuppe mit
Majoran

Menii 1

Kalbshohricken gebraten
Morchelrahmsauce
Serviettenknddel

Buntes Gemlse

Menii 2

Kalbshohrlcken gebraten
Rotweinsauce
Safranschmarrn

Tomate mit Krdautern
gebacken

Menii vegetarisch
Safranschmarrn mit
Morchelrahmsauce
K&sechips und buntem
Gemuse

Salat

Dessert
Nougatkuchen

ABENDESSEN

Menii 1

Orecchiette bolognaise
Reibkase

Salat

Menii vegetarisch
Orecchiette mit
Gemusebolognaise
Reibkase

Salat

Dessert
Apfelmus mit Schlagrahm

REPAS DE MIDI

Entrée
Soupe de pommes de
terre

Menu 1

Selle de veau roti
Sauce aux morilles
Knédel

Légumes

Menu 2

Selle de veau roti
Sauce au vin rouge
Omelette au safran
Tomate gratinée aux
herbes

Menu végétarien
Omelette au safran
Sauce aux morilles
Chips au fromage
Légumes

Salade

Dessert
Gateau au nougat

REPAS DU SOIR

Menu 1

Orecchiette Bolognaise
Fromage rapé

Salade

Menu végétarien
Orecchiette a la
bolognaise de [égumes
Fromage rapé

Salade

Dessert
Purée de pommes et
chantilly

PART OF THE MEDICLINIC GROUP




